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Schiuler lernen Lebensmittel kennen

Drei Schulkantinen kaufen jetzt wahrend eines Modellversuchs bei Erzeugern aus der Region

In den Frankfurter Schulkantinen soll gesun-
des Essen von Bauern aus der Region ange
boten werden. So lautet das Ziel des Modell
versuchs ,Frankfood”, das am Freitag
vorgestellt wurde, Zunachst machen drei
julen bei dem zweijahrigen Projekt mit.

FrankrugT - Wie notwendig Aufklirung
dber die hiesige Landwirtschatt - und ne
benbei auch dic Farderung der deutschen
Sprache - bei manchen Schitlern ist, erfuhr
Werner Schiifer, Leiter der Fechenheimer
Heinrich-Kraft-Schule (HKS), bei der gestri
gen Prisentation des Modellprojekis
wErankfood®, Eine seiner Schillerinnen frag-
te: ,, Tun Birnen auch in Hessen wachsen?®
Solche Wissensliicken zu schlieflen, ist ei-
nes der Ziele des Modellversuchs, das vom
Verbraucherschutzministerium des Bundes
geférdert wird. Es gehe darum, ,regionale
und saisonale Produkte in den Schulen anzu-
bieten®, sagte Ulrich Gehrlein vom Institut
fiir lindliche Strukturforschung der Goe-
the-Universitit. Gemeinsam mit der Ver-
braucherzentrale Hessen (VZH) hat das In-
stitut das Modellprojekt konzipicrt.
Zunichst werden die Heinrich-Kraft- (Ge-
tschule), die Adolf-Reichwein- (Grund-
scnulein Zeilsheim) sowie die private Anna-
Schmidt-Schule (Westend). daran teilneh-
men. Nach den Sommerferien sollen vier
Schulen dazustofien, die noch nicht festste-
hen. Nach Abschluss des auf zwei Jahre be-
fristeten Projekts werde man, so Gehrlein,
anhand der Erkenntnisse einen ,Handlungs-
leitfaden” erarbeiten, der dann anderen
Schulen als Orientierung dienen kdnne. Das
Verbraucherschutzministerium unterstiitzt
das Projekt mit insgesamt 200000 Euro

Kartoffeln selbst geerntet

Geplant ist aufierdem eine Reihe von Bil-
dungsangeboten fiir Schiiler, Eltern, Lehrer,
Caterer und Bauern. Das Programm ,Vom
Acker auf den Teller” sei bereits erfolgreich
gelaufen, berichtete VZH-Ableilungsleiter
Hartmut Kénig. .Die Kinder haben Kartoi-
feln selbst angepflanztund geernter.” Einige
hiitten iberlegt, die Ernte zu verkaufen, hiit-
ten aber angesichts der Discount-Preise (40
Cent filr das Kilo Kartoffeln) das Interesse
verloren, Solche Effekte der Bewusstseinshbil-
dung wolle man bei den Schillern hervorru-
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BELD: THOMAS O WK

Lecker Vollkornbrot lassen sich die Flinftklassler der Heinrich- Kraft-Schule schmecken. Schiiler der 9. Klasse hatten die Brote zubereitet.

fen. Ziel sei ¢in ,nachhaltiges Verbraucher
verhalten®. Zu den Aufgaben des Versuchs
gehire auch, die ,Zahlungsbereitschaft®
der Eltern zu kliren, sagte Ulrich Gehrlein
Gegebenenfalls miisse das Schulessen
durch Elternvereine subventioniert werden
Eine finanzielle Unterstitzung der Stadt fr
die Essensversorgung an den Schule:
schloss Bildungsdezernentin Jutta Ebeling
(Griine), Schirmherrin des Projekis, aus. JEi
nen Essensgeldzuschuss wird es nichi Bt
ben.” Die Schulmentls mit regionalen Bip
Produkten missten aber nicht unbedingt
teurcr sein als andere.

Schillern Mittagessen aus 100 Prozent Bio-
Produkten zwischen 2,50 und 4.50 Euro an

l Die Anna-Schmidt-Schule bieter ihren/

die allerdings zumeist micht aus regionaler
Erzeugung stammen. An der Heinrich
Kraft- und der Adolf-Reichwein-Schule sor-
gon kleine Caterer filrs Pausenbrot

Der Verein , Powerbreak® fihrt seit Jah
ren Kochkurse (.Korrekt Kochen®) an der
HES durch. ,.Den Schitlern schmeckt Kartof-
felsuppe, wenn sie sie selbst gekocht haben®,
sagte Mitarbeiterin Cornelia Morgenstern.
Auch Stadiebitin Ebeling betonte den plidago-
pigchen Wert des Projekts: , Viele Kinder wis

sen nicht mehr, waswann wo wiichst.” Gutes

Essen inden Schulen sei schon deshalb wich-
tig, 80 5 hulleiter Schiifer, . weil viele Kinder

ohne Frihstiick, aber mit Geld in die Schule

kommen”
Siehe Interview

MagTIN MULLER-BlALON

ESSEN IN DER SCHULE

B 25 Frankfurter Schulen bieten
bereits ganztagig Unterricht ader
Workshops an. Folglich muss dort auch
eine Essensversargung sichergestellt
werden. Weitere elf werden in den kom-
menden 2wei lahren hinzukommen
B Caterer, die mit dem Modellprojekt
.Franklood” kunpcnemn sind der
;nmvcnmdie CafﬂErua Kellert um:i die
Werkstatt Frankfurt. Interessenten
konnen sich beim Institut fur landliche
Strukturforschung, Telefon 97 7857 80,
melden, EMEM



