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Starkes Trio: Christian Doetsch, Markus Spengler und Sebastien Knoll

eit fast 50 Jahren gibt es ihn — den Frankfurter Party- und

Veranstaltungsservice. Warum so viele Firmen und Privat-

kunden auf das Frankfurter Traditionsunternehmen set-
zen? Weil fiir jeden Bedarf etwas dabei ist — egal ob fiir Event-,
Business-, Messe oder auch Schulcatering, egal, ob fiir das
Frihstiick im kleinen Kreis oder die Grof3-
veranstaltung mit Flying Buffet und Show-
Cooking. ,Kundenorientierung und maRge-
schneiderte Losungen bilden den Charakter
unseres Leistungsversprechens, gepaart
mit einwandfreier Qualitdt und Vielfalt in allen Segmenten,
die wir bedienen®, betont Markus Spengler, Geschiftsfithren-
der Gesellschafter der Frankfurter Party-und Veranstaltungs-
service GmbH & Co.KG. Jahrlich werden circa 750.000 Essen
im Hauptbetrieb im Frankfurter Osten zubereitet! Phantasie-
volle Kreationen, ob Finger Food, Buffets oder Meniis, werden
geschmackvoll und abwechslungsreich présentiert. Doch fiir
den langjahrigen Erfolg und das hohe Vertrauen, das die Kun-
den in das Frankfurter Cateringunternehmen setzen, spielen
weitaus mehr Faktoren eine Rolle...
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LPHANTASIEVOLLE KREATlONEN, os FINGER FOQOD,
BUFFETS oper MENUS weroen GESCHMACK-
VOLL uno ABWECHSLUNGSREICH prASENTIERT ~

DIE

GENUSS-
FABRIK

Wer sich im Frankfurter Event-Dschungel
so von Veranstaltung zu Veranstaltung
schlemmt, weif3: Catering ist nicht gleich

ten, doch was den Unterschied ausmacht,
weifd man spétestens, wenn man mal den

Catering. Zwar sind die Zeiten von Gulasch-
kanone und Kiseigel passé und Fingerfood
sowie Flying Buffet werden iiberall angebo-

Frankfurter Party- und Veranstaltungs-

service in Aktion erlebt hat.

QUALITAT — VOM EINKAUF BIS ZUM SERVIEREN

Der verantwortungsvolle Umgang mit Lebensmitteln beginnt
beim Frankfurter Party- und Veranstaltungsservice bereits beim
Einkauf und der Auswahl der Lieferanten. Nur frischeste Zutaten
aus kontrolliertem okologischen Anbau werden verarbeitet.
So ist es das ein-
zige EG-biozerti-
fizierte Catering-
unternehmen im
gesamten Rhein-
Main-Gebiet. Auf 2.000 Quadratmetern wird an hochmodernen
Arbeitsplitzen kreiert und zubreitet — alles unter strenger Einhal-
tung der hygienischen Richtlinien (HACCP). Auch bei der Aus-
wahl seines Personals setzt der Frankfurter Party- und Veranstal-
tungsservice auf hochste Qualitit: Wahrend die iiblich gewordene
personelle Fluktuation der Gastronomie an vielen Stellen Quali-
tatseinbufzen beschert, wird hier bewuf3t auf feste Mitarbei-
ter gesetzt. Chef de Cuisine und ebenfalls Geschéftsfithrender
Gesellschafter des Unternehmens ist der gebiirtige Elsésser
Sebastien Knoll. Unterstiitzt wird er von zwei Sous Chefs, die auf

Fotos: Frankfurter Party- und Veranstaltungsservice



Folos: Frankfurier Party- und Veranstaltungsservice

eine langjdhrige Erfahrung in der Sternegastronomie zuriickbli-
cken: Oliver Skopp, Koch des Jahres 2005 und vielen bekannt
aus dem Bareiss in Baiersbronn, und Babak Panahi, der lan-
ge Jahre im Tigerpalast titig war. Beste Voraussetzungen also,
daR selbst Oma Kathes Siebzigster ein wenig Nouvelle-Cuisine-
Flair bekommt. Wie wire es zum Beispiel mit Lammfilet auf
lauwarmem Tomatenpesto mit Kartoffelsalat und Ziegenfrisch-
kise? Oder Tagliatelle mit Kaninchen und feiner Bourbonvanil-
le? Auch beim Service liegt ein wesentlicher Erfolgsgarant, wie
Geschéftsfithrer Markus Spengler erklirt, darin, da das Un-
ternehmen bewuf3t keine Aushilfen einstellt. ,Wir arbeiten aus-
schlief3lich mit ausgebildetem- und kompetentem Personal —
vom Barkeeper bis zur Hostess.“

NICHTS IST UNMOGLICHI

Erstklassige Speisen sind natiirlich nicht der einzige Grund
dafiir, warum der Frankfurter Party- und Veranstaltungsservice zu
den Top-Caterern im Rhein-Main-Gebiet sowie in ganz Deutsch-
land und auch im Ausland gehort. Wer schon mal um 18 Uhr ei-
nen Empfang in der Frankfurter City hatte und dabei feststellen
mufte, dafd die Gaste schon da waren, das Buffet aber noch im
Stau steckte, wird wissen, dafd schnelle Lieferzeiten und absolu-
te Termintreue keine Selbstverstindlichkeit sind. Neben perma-
nenten Qualititskontrollen ist das mit ein Grund, warum so viele
Firmen- und Privatkunden sich auf die Dienste des Frankfurter
Party- und Veranstaltungsservices verlassen. Immerhin zahlt er
zu den ,preferred partners” von Frankfurter Top-Lokalititen wie
CocoonClub, die beiden Sansibars, Union Halle, Long Island
Summer Lounge, Bockenheimer Depot, Westhafen Pier, Roman-
fabrik, Explora Museum und Titania Theater.

Auch ein ,worst case scenario“ a la: ,Wir haben keine Gliser
mehr“ kennen Kunden des Frankfurter Party- und Veranstal-
tungsservices nicht: Kiiche und Logistik, unter der Leitung des
Geschiftsfithrender Gesellschafters Christian Doetsch, arbeiten
Hand in Hand, und praktischerweise hat man sich gleich den
richtigen Mieter in den Firmensitz im Frankfurter Osten ge-
holt: den europaweit groften Non-Food-Caterer , Profimiet®. Mit
einer breiten Auswahl an hochwertigen Porzellan-, Glas- und
Besteck-Serien, Kiichentechnik und Mobiliar unterstiitzt das Un-
ternehmen den Frankfurter Partyservice mit einem kompletten
Full-Service, auch vor Ort auf der Veranstaltung. Exklusiv fiir die
Kunden des Frankfurter Party- und Veranstaltungsservice stehen
52.000 Artikel in dem riesigen Lager zur Verfiigung.

NOMEN EST OMEN

Gutes Essen kann fur viele schon der Grund sein, eine Veran-
staltung als gelungen zu betrachten. Doch mal ehrlich: Kénnen
leckere Saté-Spiefdichen und frische Austern wirklich dariiber
hinweg trosten, daff gahnende Langeweile herrscht oder die
Séangerin auf der Biithne gerade auf Kosten der Verstindigungs-
mdglichkeiten unter den Gésten ihren Durchbruch versucht?
Wohl kaum! Oft weifd man als Ausrichter gar nicht, was genau
notig ist, um eine Veranstaltung zu einem Erfolg zu machen -
egal, ob es dabei um einen Kindergeburtstag geht oder um einen
Mega-Event. Oft kénnen schon kieine Details wie das falsche
Licht, lieblose Dekoration oder ein fades Programm den Zap-
fenstreich frither einleiten als einem lieb ist. Das passiert auch
allzu oft bei vollkommen durchgeplanten Events — meist immer
dann, wenn zu viele Akteure r

beteiligt sind. Viele Koche ver-
derben den Brei, heif’t es, und
darin steckt viel Wahres: Nicht
umsonst tragt der Frankfurter
Party- und Veranstaltungsser-
vice einen so langen Namen,
meist abgekiirzt durch FFM-
Party-Service: Das Unterneh-
men hat diese Problematik
erkannt und kann aufgrund
langjahriger  Kooperationen
mit kompetenten Partnern
Events komplett organisieren:
von der Suche nach der geeig-
neten Location und dem pas-
senden Servicepersonal, iiber
die notwenige Veranstaltungs-
technik bis hin zur Vermitt-
lung des passenden Rahmen-
programms. Neben Veranstaltungen ist ein weiterer grofder
Geschiftsbereich das ,Business Catering®. Ziel ist das perfekte
Geschiftsessen im eigenen Haus. Moglich ist alles - von lecke-
ren Sandwiches bis hin zum exklusiven Meni. Ebenfalls seit
Jahren erfolgreich ist der Frankfurter Party- und Veranstal-
tungsservice im Schulcatering und der Grofdverpflegung. Und
auch hier gilt die Devise: Qualitiit, Kreativitiit, perfekter Service
und breite Auswahl, nrm

WWW.FFM-PARTY.DE
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