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Gastronomieempfehlungen fir Rhein¥Mai'n

Leben wie Gott in Frankreich

Die dritte ,La Maison du Pain"~Filiale hat im Westend er6ffnet / GroRe Auswahl an Backwaren nach franzosischen Rezepten

n der neu er6ffneten Filiale von

,La Maison du Pain“ an der Bo-
ckenheimer Landstraf3e bekommt
man eine Ahnung, warum es hei3t
,Leben wie Gott in Frankreich®
Den Kunden erwartet Kostlichkei-
ten franzosischer Backkunst, die
nach Originalrezepten zubereitet
werden. Der Duft von frisch aus
dem Ofen geholter Pains au choco-
lat und Baguettes steigt einem in
die Nase.

In den Auslagen der provenza-
lisch eingerichteten Backstube lo-
cken neben den Leckereien aus
Blatterteig riesige Mohn- oder
Speckbrotchen,  verschiedene
Brotsorten und appetitlich anzu-
sehende Petits Fours. Die Qual
der Wahl ist grof3, ob man sich fiir
eine Tarte garniert mit Himbee-
ren, ein kleines Kiichlein aus Scho-
koladenmousse, einen-Karamell-
Beignet, einen mit einer Vanille-
creme gefiillten Eclair, oder die
Baiser-Macarones entscheidet, de-
ren Zubereitung echtes Kénnen
verlangt.

Wer nicht weil3, was er sich ein-
packen lassen soll, sollte sich von
allem etwas nehmen: Bis auf die
Kalorien hat er nichts zu bereuen.

Wer es etwas deftiger und pikan-
ter mag, kommt ebenso auf seine
Kosten. Diverse warme Quiches
und Sandwiches aber auch Fla-
schen mit prickelndem Crémant,
franzosische Salz-Sorten, ver-
schiedene Moutardes (Senf), Pas-
ten oder Kaffee-Spezialitaten run-
den das Mitnehm-Angebot ab.

Eine grofe Auswahl frischer
franzosischer Spezialititen, die
mitgenommen oder vor Ort ver-
zehrt werden konnen, werden
den ganzen Tag angeboten. So hat
La Maison du Pain unter der Wo-
che bis 21 Uhr und am Wochenen-
de bis 20 Uhr gedffnet.

Mit ihrer dritten Filiale in
Frankfurt (nach Oeder Weg im
Nordend und Schweizer Straf3e in
Sachsenhausen) setzen die bei-
den Griinder Oliver Mayer (May-
ers Brotchen) und Markus Speng-
ler (Frankfurter Partyservice) ihre
Erfolgsgeschichte fort.

Wer mochte, kann im La Mai-
son du Pain an der Bockenheimer
LandstraRe 66 in der gemiitlichen
Brasserie Platz nehmen. Die Karte
bietet neben rund um die Uhr ver-
fiigharen Friihstiicksangeboten
auch Leckereien wie kalte und
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WeiRe Haubchen und eine Einrichtung mit viel Holz: Da schmecken die Butte

warme Tartines (raffiniert belegte
Kreationen aus gerostetem Land-
brot), Suppen, verschiedene Sala-
te und die siiBen Kostlichkeiten.
Ein besonderes Augenmerk haben
Mayer und Spengler auf die Innen-
einrichtung gelegt. Das rustikal-
landlich gehaltene Mobiliar ist
aus massivem Holz, der Boden aus
gebeizter Eiche. Kleine Kristall-
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leuchter illuminieren die Esstisch-
bereiche und die Ladentheke, hin-
ter der das Personal mit weilsen
Konditorenhidubchen bedient.
Die Regale sind mit Lavendel-
Topfen dekoriert. Der Café au lait
wird in der typisch franzosischen
Schale, dem Bol, gereicht-Details
wie das Brotkérbchen mit Stofffut-
ter, die franzosische Zeitungslek-

rcroissants gleich noch besser. wmaison pu paN

tiire, die Bekleidung der Mitarbei-
ter und die franzosischen Chan-
sons im Hintergrund fiigen sich
harmonisch zusammen. Kinder
konnen sich die Zeit mit einer klei-
nen Spiel-Holzkiiche vertreiben.
Die Brasserie verfiigt {iber die
44 Sitzplatze. Hinzu kommt der
tiberdachte Auffenbereich unter
der Arkade. the




