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Kantinen reagieren auf EHEC-Infektionen

26 Erkrankte in der Rhein-Main-Region / Quelle vermutlich in Frankfurter Unternehmensberatung

emue/iff. FRANKFURT. 26 Menschen
in der Rhein-Main-Region sind nach Anga-
ben des Sozialministerjums an dem Darm-
bakterium EHEC schwer erkrankt. Am
Montag hatte das Frankfurter Gesund-
heitsamt zwei Kantinen von Pricewater-
house-Coopers geschlossen, weil 60 Mitar-
beiter der Unternehmensberatung an
Durchfall litten. Wie Oswald Bellinger
vom Gesundheitsamt sagte, wurde in 20
Fillen eine Infektion mit EHEC-Bakte-
rien nachgewiesen. Nun fragen sich viele
Frankfurter Arbeitnehmer, ob man in den
betriebseigenen Kantinen noch beruhigt
essen kann.

EHEC steht fiir enterohidmorrhagische
Entero-Colitis, eine Infektionskrankheit
des Darms, die durch das Bakterium ,En-
terohamorrhagischer Escherichia coli®
hervorgerufen wird. Triger des Bakteri-
ums sind Nutztiere wie Kiihe, aber auch
Schafe und Ziegen. Es wird meist beim
Verzehr von rohem Fleisch und Roh-
milchprodukten iibertragen. Uber die
Diingung mit Giille gelangt es auch auf
Felder und kann iibet ungewaschenes
und rohes Gemise aufgenommen wer-
den. Das Robert-Koch-Institut nimmt an,
dass sich die Patienten in der Rhein-
Main-Region und in Norddeutschland
auf diesem Weg infiziert haben.

Krankheitssymptom ist ein wéssrig-blu-
tiger Durchfall, der zwischen zwei und
zehn Tagen nach der Infektion auftritt.
Als Komplikation wird das hamolytisch-
uréimische Syndrom (HUS) gefiirchtet, das

zu Nierenversagen fiihren kann. Daran lei-
den auch einige der in Krankenhéusern in
der Rhein-Main-Region behandelten Pa-
tienten. Wie das Sozialministerium mit-
teilt, hatten sich alle Patienten Mitte Mai
angesteckt. Nach dem 16. Mai seien keine
Neuerkrankungen mehr aufgetreten.
Allein in Frankfurt werden nach Anga-
ben des Gesundheitsamts zwolf Patien-
ten in Kliniken behandelt. Sieben davon
hitten HUS. Wie die Uniklinik mitteilt,
wo zehn der Erkrankten behandelt wer-
den, liegen zwei im kiinstlichen Koma
und missen beatmet werden. Fiinf Pa-
tienten hitten eine Blutwésche erhalten.

Der Erreger: eine EHEC-Bakterienkultur
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Die Klinik meldete gestern, dass sich der
Zustand aller Patienten stabilisiert habe.

Dariiber hinaus gibt es sechs Fille in
Darmstadt, vier im Wetteraukreis, weite-
re in Gieen, Offenbach und seit gestern
auch in GroB-Gerau. Die meisten Patien-
ten aus dem Umland hatten Beziehungen
zu dem Frankfurter Unternehmen. Nur
die Infizierten in Darmstadt arbeiteten
an anderen Orten, teilte ein Sprecher des
dortigen Gesundheitsamts mit. Es werde
noch nach Gemeinsamkeiten gesucht.
Daran beteiligen sich die Gesundheitsam-
ter, das Sozialministerium und die Behor-
den der Lebensmittelsicherheit. Da die
Erkrankungen sowohl raumlich als auch
zeitlich eingegrenzt werden kénnten, hof-
fen alle Beteiligten, die Ursache ermit-
teln zu kénnen. Mit Ergebnissen rechnet
das Ministerium Ende der Woche.

Betreiber der geschlossenen Kantinen
ist der Caterer Sodexo. Deren Mitarbeiter
wurden untersucht, um die Ubertragung
von Mensch zu Mensch auszuschliefen.
Vermutet wird jedoch eine Ubertragung
iiber Lebensmittel, weshalb die Lieferun-
gen nachverfolgt werden. Wie Sodexo auf
Anfrage mitteilte, sind keine weiteren
Kantinen der Kette betroffen. Man habe
Vorsichtsmafnahmen getroffen, heifit es
in einer Pressemitteilung. So werde kein
Rohgemiise mehr angeboten, sondern nur
noch gekochte und industriell vorbereitete
Ware. Die Lieferanten seien um eine Ana-
lyse der abgegebenen Waren gebeten wor-
den. Bisher habe keine der Untersuchun-
gen eine Belastung ergeben.

Auch andere Kantinenbetreiber sind
wegen der Infektionen aktiv geworden,
Das Unternehmen FPS Catering mit Sitz
in Fechenheim hat nach eigenen Anga-
ben mit verschirften Kontrollen seiner
Lebensmittel auf die Vorfille reagiert.
Seit Anfang dieser Woche gebe es in den
von ihm belieferten Kantinen keine Roh-
kostspeisen mehr. Die Blattsalate wiir-
den in den Kiichen vor Ort noch einmal
griindlich gewaschen, teilte FPS mit. Die
Anlieferer von Obst und Gemiise brach-
ten nur noch Ware, die schon geschalt, ge-
schnitten und abgepackt ist. Die Mitarbei-
ter seien noch einmal gesondert geschult
worden.

Andere Betreiber haben die Rohkost
noch nicht aus ihrem Angebot genom-
men. Die Compass Group mit Sitz in
Eschborn, die in Frankfurt rund 50 Kanti-
nen betreibt, macht die Besucher durch
einen Aushang auf die Gefahren auf-
merksam. Die Kiichenmitarbeiter haben
den Unternehmensangaben zufolge eine -
zusitzliche Schulung zum Umgang mit
Obst und Gemiise erhalten. Die ohnehin
hohen Hygienestandards wiirden mit
noch gréBerer Sorgfalt eingehalten, sag-
te Andrea Probst, Leiterin der Unterneh-
menskommunikation, auf Anfrage.

Auch bei der Airport Center Service
GmbH der Fraport sieht man die Situati-
on relativ gelassen. Geschaftsfiithrer Hel-
mut Heinz sagte, Obst und Gemiise wiir-
den in den Kiichen noch einmal griind-
lich gewaschen. Es sei aber kein Riick-
gang der Nachfrage in den Kantinen von
Fraport zu beobachten.
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