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KONZEPTE

FPS wird griin

Der Frankfurter Caterer FPS Catering geht mit einem
Foodhall-Konzept im Biirokomplex hillsite in die

kulinarische Offensive.

as Traditionsunternehmen FPS Catering

hat seit Anfang des neuen Jahres die gas-
tronomische Versorgung aller Mietparteien im
Biirokomplex hillsite (ibernommen. Als erster
Bio-zertifizierter Caterer in Frankfurt wartet
das seit iiber 50 Jahren bestehende Unterneh-
men im Restaurant Foodhall Green's mit einer
Vielzahl kulinarischer Dienstleistungen auf.
Um den individuellen und unternehmensspe-
zifischen Anforderungen aller Mitarbeiter des
hillsite, der Gaste der Mietparteien sowie der
externen Gaste gerecht zu werden, tritt FPS
Catering mit seinem Foodhall(off-canteen)-
Konzept an. Von der Namensgebung und der
Logoentwicklung iiber die speziellen Speisen-
und Getrankeangebote, bis hin zur Gestaltung
der Arbeitskleidung aller Mitarbeiter, stellt
sich die Business-Gastronomie im hillsite als
lang ersehnte Antwort auf herkémmliche Kan-
tinen auf.
Das Green's ist aber nicht nur den Mitarbei-
tern im hillsite vorbehalten. Alle Gaste sind
jederzeit herzlich willkommen. Sémtliche Be-
diirfnisse in den Service-Segmenten Friihstiick,
Snackverpflegung, Kaffeepause mit korrespon-
dierenden Patisserie-Artikeln sowie ein Ange-
bot von Handelswaren samt handverlesenem
Weinsortiment werden (ber einen groB-
ziigig gestalteten Coffee Shop abgedeckt.

Visiondre im Boot

Das Herzstiick des Green's bildet das Restau-
rant. Mit 240 Sitzplatzen und einer Sonnen-
terrasse mit iiber 50 Sitzplatzen, sieht der
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Gastgeber FPS Catering die groBte Heraus-
forderung darin, an 250 Tagen im Jahr keine
Routine in der wichtigsten Pause des Tages
aufkommen zu lassen. ,Wir", so Stefan Wirth
und Markus Spengler, geschaftsfithrende
Gesellschafter der FPS Catering, ,verstehen
uns als Gastgeber und Informationslieferant
sowie flir unsere Kunden agierende Visionare.
Individualitat und Flexibilitat sind wichtige
Bestandteile unserer Firmenphilosophie. Des-
halb sind wir in der Lage, aus Standardange-
boten maBgeschneiderte und perfekt auf
Unternehmen und Mietparteien zugeschnitte-
ne Losungen zu kreieren. Dabei hilft uns auch
der Innovationstransfer aus unseren Unter-
nehmensbereichen Event- und Business-Cate-
ring, den wir fir die Entwicklung immer neuer
Trends in der Betriebsgastronomie einsetzen.
Und dies Tag fiir Tag."

Vom Gastronomie-Team des Green's werden
alle Wiinsche in Bezug auf KonferenzService
oder Business Lunch im hillsite erfilllt. Samtli-
che Faktoren des Foodhall-Konzeptes verspre-
chen Authentizitat im Detail. Um in Echtzeit,
ein Feedback aller Gaste zu erreichen, positio-
niert sich der Gastronomie-Dienstleister bei-
spielsweise mit einem iFeedback-System im
Gastbereich.

Das Green's lebt von Abwechslung und Uber-
raschungen. Jeden Mittwoch ist im Green's
,Familientag”. Dann kénnen alle Mitarbeiter
des hillsite sowie externe Gaste mit ihren
Familienangehorigen gemeinsam zu Mittag
essen. Kinderstithle sind selbstverstandlich
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FPS Catering
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Griindungsjahr: 1960
Geschiftsfiihrung:

Markus Spengler, Sebastien Knoll,
Christian Doetsch

Die Fiihrungsriege von FPS (v.l);
Markus Spengler, geschaftsfiihrender
Gesellschafter, Christian Doetsch,
Leiter Logistik und geschdéftsfiih-
render Gesellschafter, Stefan Wirth,
geschiftsfihrender Gesellschafter
von FPS Catering@work, Sebastien
Knoll, Kiichendirektor und geschdfts-
fiihrender Gesellschafter.

Verwaltungs- und Produktions-
standort: Frankfurt am Main
Geschaftsbereiche: Events,
Privatkunden, Business, Messe,
Schulen & Kitas, Betriebs-
gastronomie

Mitarbeiter: mehr als 130
Produktionskiiche: (iber 3.500 m?
Kiihlflichen: iiber 250 m?
Jahrlich zubereitete Essen:

" tiber 1 Mio.
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vorhanden. Dienstags ist ,Schnitzel Tag" und
freitags ist immer ,GrefVélsing Tag" im Coffee
Shop.

Das reichhaltige Speisenangebot rund um
die verschiedenen Aktionstheken und Live-
Cooking-Stationen - an denen ofenfrische
Pizza, Pasta-, Wok- und Grillgerichte angebo-
ten werden - werden von saisonalen Aktionen
begleitet. Zum Frithlingsbeginn ist ein haus-
eigener Krautergarten auf der Sonnenterrasse
des Green's geplant. Dariiber hinaus haben
alle Mietparteien des hillsite die Mdglichkeit,
einzelne Abteilungen oder die gesamte Beleg-
schaft an Koch- und Backkursen teilzuneh-
men. Ganz ohne Druck und mit viel SpaB kén-
nen hier neue Lernwelten aus den Bereichen
Kochen und Backen erkundet werden - ein
Jkulinarischer Bildungsauftrag", den sich FPS
Catering in seiner Firmenphilosophie auf die
Fahnen geschrieben hat.
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