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FPS Catering lanciert Franchising-System fiir Schulverpflegung International - Der Star
der nordischen Kiiche

Seit Giber 35 Jahren kocht FPS Catering
fiir Frankfurter Schulen und Exklusiv - 40 Jahre DIG
Kindertagesstétten. Auf Basis dieses mit Preisverleihung
Know-hows hat das
Familienunternehmen das Messe - Die Branche
Erndhrungskonzept “Biologisch— trifft sich zur
Catering fir Schulen & Kitas” Internorga
entwickelt. Seit Anfang des Jahres
kénnen auch andere Caterer das
Konzept als Franchising-Partner nutzen.
Die Partner profitieren laut FPS Catering
von einem hohen Wissenstransfer, etwa Gaiwds M beeDGan Do bmctear
durch den direkten Zugriff auf e ' e
Onlinedatenbank und Softwaresystem mit
allen relevanten Informationen zu | gv-praxis | food-service | FoodService Europe & MiddleEast |
Korrespondenz, Angeboten, Bestellungen | Epaper: FoodService Europe & MiddleEast | Ess-Klasse junior

und Rechnungsstellung sowie Rezepten,
Logistik und Lieferanten.

Das Logo des neuen Partner- B
Konzeptes "Biologisch” von FPS ok Das Ernéhrungskonzept selbst orientiert

sich mit seinen 52 Wochenspeisenpldnen
an die aktuellen Erkenntnisse der
Ernahrungswissenschaften und
beriicksichtigt die Empfehlungen der Deutschen Gesellschaft fir Ernéhrung fir
Kindertageseinrichtungen und Schulen. Mindestens 70 Prozent der Produkte missen zudem
aus okologischer Landwirtschaft stammen. Gemas dem Konzept werden alle Gerichte taglich
frisch zubereitet und enthalten reichlich Getreideprodukte, Kartoffeln, Milchprodukte,
Uberwiegend magere Fleischsorten und einmal pro Woche Seefisch aus nachhaltiger
Fischerei. Ein separater Speiseplan beinhaltet spezielle antiallergene Mendis.

Catering.

Mit dem Lizenzsystem ,Biologisch" kdnnten Partner ohne hohe Investitionskosten und ohne
Risiko den Geschaftsbereich Schulen & Kitas erschlieBen, erklart das Frankfurter
Unternehmen. Das Konzept scheint anzukommen. Bereits kurz nach Markteinfihrung Anfang
2013 ist das System jetzt schon in Hamburg, Disseldorf, Saarbricken, Minchen und
Frankfurt am Main erfolgreich am Start. Franchising-Partnern sind Broich Premium Catering
in Dusseldorf, Hoffmann Gastronomie und Catering in Minchen und Christ Party & Catering
in Dillingen. Insgesamt werden aktuell Gber 1,5 Millionen Essen fir Schulen und Kitas nach

dem Ern&hrungskonzept ,Biologisch* pro Jahr produziert.
9 v 9 P P | Newsletter |

FPS Catering mit Sitz in Frankfurt am Main beschaftigt zurzeit 130 Mitarbeiter. Zum Portfolio

des Traditionsunternehmens zahlen neben Schulen und Kitas die Geschéaftsbereiche Event Alles, was die Branche bewegt - kompakt und

Catering, Messe Catering, Business Catering und Betriebsgastronomie. Ubersichtlich im cafe-future.net Newsletter.

Kostenlos - Dreimal pro Woche.
www.bio-logisch.de
www.fps-catering.de | Newsletter abonnieren | @
-
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Weitere Branchennews vom 15.08.2013:

Hamburg: Gosch zieht in der Imtech Arena ein

Studentenwerk Frankfurt besucht seine Weihnachtsganse
Unimedizin Mannheim: Verpflegungsbetriebe erhaiten DGE-Zertifikat
HKI-Forum: Gas vs. Elektro in der GroBkiche




