
ANGEBOTSUMFANG
  Zeitraum: 18:00 – 03:00 Uhr

  Locationmiete inkl. Nebenkosten

  Zwischenreinigung & Endreinigung

  Bankettbestuhlung für 100 Personen  

(10 Tische & 100 Stühle)

  10 Tischdecken für die Banketttische

  10 Stehtische mit weißen Stretchhussen

  Garderobe mit Kleiderbügeln

  Getränkebar & Buffettische „Teak Holz“

  LCD Bildschirm im Eingangsbereich

  Grundpaket Licht & Ton  

(Dekobeleuchtung & Hintergrundbeschallung

  Bis zu 300 Parkplätze im hauseigenen Parkhaus

  100 Stuhlhussen, weiß

  DJ-Pult

  Säulenverhängung mit weißen Stretchstoffen

TISCHDEKORATION
 Preis inkl. Lieferung, Aufbau, Abbau und Abholung

 Dekoration für 10 Tische inklusive

TISCHDEKORATION JE TISCH WIE FOLGT

  1 silberner oder goldener Kandelaber  

mit fünf Ministyleväschen und passenden  

Schwimmkerzen oder

  2 schwarze, gusseiserne Ständer mit passenden 

Windlichtern oder Wunschfloristik

  3 Zylinderglasgefäße in drei verschiedenen Höhen  

mit passender Wunschfloristik

  5 passende Teelichtgläschen

  Eine Tischzahl aus weißem Holz oder in Vintageoptik

  Eine kleine Staffelei mit passenden Bilderrahmen  

und Inlay für Tischordnung

Paket Gala
€ 195,00brutto/pro Gast

Hochzeitspaket „Gala“ 
für Ihre Feier im Westhafen Pier 1



SNACKS ZUM EMPFANG
  Lollipop von Ziegenkäse | Honig

  Antipasti-Spieß | Olive | Tomate | gelbe Paprika

  Mini Pulled-Turkey-Wrap

VORSPEISEN
  Vorspeisen Ciabattabrote | Oliventapenade |  

Beurre fleur de sel

  Rucola | Trevisano | Mozzarella | Kirschtomate |  

Balsamico

  Antipastisalat | Wildkräutercréme | Pinienkerne I 

Blutampfer | im Tumbler

  Belugalinsen | Meeresfrüchte | Limone | Rosmarin |  

im Weckglas

  Papas Arrugadas | Pancetta | Peccorino |  

Kalamataolive

  Pollo Tonnato | Kapernäpfel | confierte Kirschtomaten | 

aus der Sardinendose

HAUPTGÄNGE
  Penne | Tomatenconcassé | hausgemachtes  

Basilikumpesto

  Rucola | Pininenkerne | Chilliöl | Parmesan

  Kabeljau | Zitronenkruste | Fenchel Paprika- 

Kirschtomate | Estragon-Senfschaum

  Involtini von der Pute gefüllt mit Taleggio | Spinat- 

Mangoldgemüse | Thymiankartoffeln | Madeira-Jus

DESSERTS IM WECKGLAS
  Klassisches Tiramisu

  Vanille Panna Cotta | frischer Beerensalat

MITTERNACHTSSNACK
  Currywurst | Kalbsbratwurst |  

aus der Porzellanschale serviert

GETRÄNKE ZUM EMPFANG
  Sekt Hausmarke Cavalier Vin Mousseux |  

mit Orangensaft erhältlich

  San Miguel | 0,20 l

  Fresh Berry Water | Soda mit Johannisbeeren

ALKOHOLFREIE KALTGETRÄNKE
  Selters Culinaria Classic | Naturelle 0,75 l

  Rapp´s Rhabarbersaft | Johannisbeersaft 1,00 l

  Pepsi | Pepsi Light | 1,00 l PET

BIERE
  Beck’s blue | Green Lemon | Pils | 0,33 l

WEINE
  2016 1 2 Dry | Riesling trocken | Josef Leitz 0,75 l

  2013 Cuvée | ink Friedrich Becker 0,75 l

HEISSGETRÄNKE
  Frisch gebrühter Kaffee 

  Teespezialitäten von Ronnefeldt

Selbstverständlich passen wir die Speisen  
und Getränke nach Ihren Wünschen an.

Hochzeitspaket „Gala“ 
Buffet „Mediterranean Taste“


